Autor scenariusza: Izabela Kusion

Temat lekcji: Narzady zmystow — smak.

Tytul cyklu: Biologia. Ksztalcenie w zakresie podstawowym.

Czes¢ I Funkcjonowanie organizmu cztowieka jako zintegrowanej catosci.
Rozdz. 8.3 Narzady zmystow czyli jak komunikujemy sie ze Swiatem.
Rozdz. 10.4 Niektore substancje sa dla cztowieka niebezpieczne.

Etap edukacyjny: IV etap — ponadgimnazjalny

Przedmiot: Biologia

Czas trwania: 2 godz.

Miejsce: pracownia biologiczna, biblioteka szkolna, pracownia komputerowa

Wstep: Narzady zmystéw komunikuja nas ze Swiatem. Jak dziata zmyst smaku
i czy zawsze mozemy polegac na dostarczanych przez niego informacjach?
Cele lekcji
Cele ogdlne:
- poznanie budowy anatomicznej narzadu smaku
- okreslenie funkcji adaptacyjnej narzadu smaku w kontekscie zatru¢
- wykazanie wspoldziatania narzadow zmystéw
- opisywanie przyktadowego tuku odruchowego z osrodkiem nerwowym
smaku
- doskonalenie obserwacji mikroskopowej i metody eksperymentalnej
- korzystanie z roznych Zrodet informacji
Cele operacyjne. Uczen potrafi:
- zlokalizowac¢ narzad smaku
- rozpoznac na preparacie mikroskopowym podstawowe typy brodawek
smakowych
- wykazac specjalizacje kubkéw smakowych na podstawie analizy schematu
- analizowac skutki dziatania fito- i mykotoksyn na organizm cztowieka i
dokonac krytycznej oceny funkcji adaptacyjnej narzadu smaku w oparciu o
rozne zrodta informacji
- rozpoznawac pospolite rosliny i grzyby trujace
- opisac elementy przyktadowego tuku odruchowego z osrodkiem nerwowym
smaku
- zaplanowac doswiadczenie badajace wspoldziatanie zmystu smaku, wechu i
wzroku
- postawic hipoteze robocza
- zinterpretowad¢ wyniki doswiadczenia
- wyciagnad¢ wnioski i zweryfikowac hipoteze
Formy pracy uczniow:
- zajecia warsztatowe w oparciu o test laboratoryjny



Metody pracy:

- nauczanie laboratoryjne (obserwacja mikroskopowa, eksperyment)

- wyszukiwanie informacji z réznych zrédet (podrecznik, atlasy, Internet,
literatura naukowa)

Pojecia kluczowe:

- kubki smakowe

- chemoreceptory

- korowy osrodek smaku

- wspoldziatanie narzadéw zmystow

- trucizna

- zatrucie

Pomoce (srodki) dydaktyczne:

- mikroskopy

- preparat mikroskopowy ,, Jezyk kota”

- probki pokarmdéw i napojow

- komputery, literatura naukowa, podrecznik

- test laboratoryjny
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Tok lekcji
Czynnosci nauczyciela: poniewaz na zajeciach zastosowano strategie operacyjna
czynnosci nauczyciela skoncentrowane sa na ukierunkowaniu dziatan uczniéw tak,
by samodzielnie zdobywali wiedze poprzez rozwiazywanie problemow; nauczyciel
kieruje samodzielna praca uczniéw dostosowujac swe czynnosci do ich
indywidualnych potrzeb. Nauczyciel:

- sprawdza liste obecnosci

- podaje temat warsztatow

- dzieli klase na zespoty

- wyjasnia sposdb opracowania testu laboratoryjnego

- okresla metode oceny pracy

- poleca zroédia informacji

- pomaga w odnalezieniu potrzebnych informacji


http://www.biology.pl/

Czynnosci ucznia: uczen wykonuje kolejne zadania w oparciu o test laboratoryjny.
Uczniowie:

- organizujqg wewnetrzna strukture zespotu, pobierajq materiaty, zapoznajqg sie

z instrukcja do testu laboratoryjnego

- obserwujg preparat mikroskopowy i rozpoznajg typy brodawek smakowych

- analizujg schemat i wnioskujg o specjalizacji brodawek smakowych

- pracujac z podrecznikiem analizujg schemat tuku odruchowego i uzupetniajg

luki w schemacie

- stawiajq hipoteze robocza, planujq i wykonujg eksperyment

- zapisujq i interpretujq wyniki, opracowujg wnioski i weryfikujq hipoteze

- pracujac z podrecznikiem definiujg pojecia: trucizna, zatrucia

- wyszukujq informacje o roslinach i grzybach trujacych z réznych Zrodet

- analizujq informacje o skutkach zatru¢

- oceniajq adaptacyjna funkcje narzadu smaku
Przewidywane odpowiedzi uczniow:
Zad. 1 Uczniowie stwierdza przede wszystkim obecno$¢ najliczniejszych brodawek
nitkowatych.
Zad. 2 Kolejne stowa uzupelniajace luki: kubki smakowe, chemicznym, impuls,
chemoreceptory.
Zad.3 odp. A
Zad. 4 Kubki smakowe, osrodek wydzielania sliny, rdzen przedtuzony, nerw
ruchowy.
Zad. 5 Przykladowa hipoteza: Wrazenia wechowe i wzrokowe nie wptywaja na
zmyst smaku.
Wynik: W wiekszosci préb smak bedzie niewyczuwalny. Uwaga, nalezy uwzglednic
zmienno$¢ osobnicza !
Wniosek: Wech i wzrok wplywaja na odczucie smaku.
Weryfikacja hipotezy: Hipoteza zostanie potwierdzona badZ odrzucona (w
zaleznosci od tego, jaka hipoteze postawia uczniowie).

Zad.6
a) Trucizna - substancja niebezpieczna, ktorej niewielka ilos¢ powoduje
zaburzenia w funkcjonowaniu organizmu.
Zatrucie — gwattowne skutki dziatania trucizn.

b)
nazwa gatunkowa smak ostre i diugotrwate skutki zatrucia
Muchomor bez smaku bole zotadka, zimne poty,wymioty
sromotnikowy silna biegunka, ostabienie pracy
serca, $piaczka ; $Smier¢
Borowik szatanski stodkawy dtugotrwate wymioty



Pokrzyk wilcza jagoda stodki, swiezy smak podniecenie psychoruchowe,
OWOCOW rozszerzone zrenice, zaburzenia
Swiadomosci, drgawki ; $mier¢
Bielun dziedzierzawa stodkawy smak nasion porazenie ukt. nerwowego,
dziatanie depresyjne na czynnosci
mozgu; Smierc
Szalej jadowity stodkawe, dolne czgsci bdl brzucha, zaburzenia
fodyg, smak pietruszki réwnowagi, utrata przytomnosci,
napady drgawek padaczkowych;
Smier¢ (uduszenie).

Whiosek: Niektdre, silnie trujace rosliny i grzyby maja przyjemny ( np. stodki) badz
obojetny smak. Zmyst smaku nie zawsze informuje nas jednoznacznie o
niebezpieczenstwie zatrucia.

Podsumowanie zajec: ocena testow laboratoryjnych i omowienie trudniejszych
zadan.

Komentarz metodyczny:

Zajecia te majq uswiadomic uczniom, ze odbior rzeczywistosci jest efektem
zintegrowanego dziatania réznych zmystéw a wiedza na temat ich funkcjonowania
przynosi praktyczne korzysci dla zachowania zdrowia.

Standardy osiagniec¢ ucznia.
Wymagania podstawowe. Uczer:
- wskazuje lokalizacje narzadu smaku
- odrdznia bodziec smakowy od impulsu nerwowego
- zalicza receptory smakowe do chemoreceptorow
- podaje prosty przyktad odruchu zwigzanego z receptorem smaku
- wykazuje role smaku w funkcjonowaniu organizmu
- wyjasnia pojecia: trucizna, zatrucie
- rozpoznaje pospolite grzyby i rosliny trujace
- przeprowadza obserwacje mikroskopowgq
- stawia hipoteze robocza
- przeprowadza eksperyment wg instrukcji
- formutuje wnioski



- korzysta z roznych Zrédet informacji

Wymagania ponadpodstawowe. Uczen:

- wyrodznia typy brodawek smakowych i okresla ich specjalizacje

- tworzy schemat tuku odruchowego z receptorem smaku

- wykazuje zwiazek budowy narzadu smaku z jego funkcja

- wykazuje doswiadczalnie wspotdziatanie réznych zmystéw w odbiorze
wrazen smakowych

- analizuje ostre i dlugotrwate skutki dziatania fito- i mykotoksyn na organizm
czlowieka

- dokonuje krytycznej oceny funkgji adaptacyjnej narzadu smaku

TEST LABORATORYJNY
Imie, NAZWISKO ...cocveereieiicieeeeee e, klasa......ccoceveruenene
Temat: Narzady zmysléw — smak.

Instrukcja.
1. Staraj sie wykonywac zadania w ustalonej kolejnosci i kontrolowac przeznaczony na
nie czas.
2. Notatki i wnioski nanie$ na te karte.
3. Po zakonczeniu pracy oddaj test nauczycielowi. Test podlega ocenie.

Zadanie 1. (15 min.)

Przeprowadz obserwacje mikroskopowgq preparatu ,, Jezyk kota”.

Poréwnaj z ryc. 1. Podkresl nazwy tych rodzajow brodawek, ktore stwierdzites na
preparacie.

|
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Ryc.1

Zadanie 2. (10 min.)

Przeczytaj odpowiedni fragment z podrecznika ( str. 122, 126 ) dotyczacy lokalizacji
narzadu smaku. Uzupetnij zdania:

Receptorami smaku sa.......cceeeevvuciviccnnnncnne rozmieszczone na bocznych $cianach
brodawek smakowych. Zamieniaja one bodziec smakowy o charakterze......................



10T TR nerwowy o charakterze elektrycznym. Sa to / podkresl wiasciwe/:
mechanoreceptory, termoreceptory, chemoreceptory.

Zadanie 3. (4 min.)
Uzupetnij schemat tuku odruchowego dla nastepujacego odruchu:
wydzielenie duzej ilosci éliny po ugryzieniu cytryny.

Neuron kojarzeniowy

Osrodekt — Osrodek
(jaki?) czuciowy smaku (jaki?) e,
( gdzie?) kora moézgowa (gdzie?)....ccvviviiciinnnne,
nerw nerw
(jaki?)czuciowy (jaki?) oo
Receptor Efektor
(CO?) e (co?) gruczoty slinowe

Zadanie 4. (10 min.)
Problem badawczy: Wpltyw wrazen wzrokowych i wechowych na zmyst smaku.

HIPOOZA ..ot
Eksperyment: osoba badana ma zawigzane oczy i zacisniety nos.

Podaj jej kolejno (!) :

- lyzeczke zimnej ,gorzkiej kawy

-, stodkiego napoju

- ., wody

- ., mleka

- kawalek jabtka

-, gotowanego ziemniaka



-, kiszonego ogdrka
-, surowej cebuli

Wynik: wyniki zanotuj w tabelce  + smak wyczuwalny, - smak niewyczuwalny

kawa

stodki napoj
woda
mleko
jabtko
ziemniak

ogorek
cebula

........................................................... Hipoteza zostala potwierdzona / odrzucona
(skresl niepotrzebne)

Zadanie 5. (45 min.)
Niektore substancje zawarte w grzybach i roslinach sa dla cztowieka niebezpieczne.
a) Korzystajac z podrecznika ( str. 178 ) wyjasnij pojecia:
TIUCIZINA. ..t
ZATUCIC ..ottt
b) Wypehnij ponizsza tabele korzystajac z roznych zrddet informagji
(podrecznik, atlasy, literatura naukowa, Internet ).

Wiciokrzew suchodrzew



Przeanalizuj uzyskane informacje i wyciagnij wniosek odnosnie wartosci
adaptacyjnej zmystu smaku .
Whiosek:

Dzigkuje.

Zakonczyles test laboratoryjny. Skompletuj kolejne strony testu i oddaj je nauczycielowi.
Test zostanie oceniony.
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